
Procesador de Alimentos Industrial

Especificaciones Técnicas 

Incluye 8 discos de corte intercambiables

El Procesador de Alimentos Industrial Metvisa ECV650030 es un equipo profesional 

diseñado para agilizar y estandarizar la preparación de alimentos en restaurantes, hoteles, 

comedores institucionales y cocinas de alta producción.

Su estructura en acero inoxidable ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza. 

Cuenta con un motor de 0.5 HP, velocidad de 250 RPM y una producción de hasta 180 

kg/h, permitiendo un procesamiento eficiente y uniforme.

Incluye 8 discos de corte intercambiables para realizar rebanado de 1.5 mm y 3 mm, rallado, 

juliana y corte ondulado. Su sistema de alimentación con tolva y empujador ergonómico 

facilita el manejo del producto y optimiza el trabajo en cocina.

Descripción del Producto

• Marca: Metvisa.

• Modelo: ECV650030.

• Tipo de equipo: Procesador de alimentos industrial.

• Estructura fabricada en acero inoxidable.

• Producción: Hasta 180 kg/h.

• Velocidad del disco: 250 RPM.

• Potencia del motor: 0.5 HP.

• Consumo eléctrico: 0.37 kWh.

• Voltaje: 127 V / 60 Hz / 1F o 220 V / 50–60 Hz / 1F.

• Incluye 8 discos de corte intercambiables.

• Tipos de corte: Rebanado (1.5 mm y 3 mm), rallado, juliana y 

ondulado.

• Sistema de alimentación con empujador ergonómico y tolva de 

alimentación.

• Incluye recipiente plástico.

• Peso: 28.8 kg.

• Dimensiones: 340 × 490 × 470 mm.

• Capacidad en pies cúbicos: No aplica.

Código:  ECV650030      


