
Especificaciones Técnicas 

La cocina modular integrada es un equipo profesional diseñado para alto rendimiento y máxima versatilidad.
 Fabricada en acero inoxidable AISI 430, integra 2 quemadores, plancha modular de 30 cm, parrilla angular de 30 cm y 
freidor de una canasta, permitiendo preparar grandes volúmenes con eficiencia. Ofrece una potencia total de 100.000 
BTU/h, funciona con gas LPG a 1/2 PSI e incorpora perillas americanas importadas para mayor durabilidad. 
Incluye bandejas recolectoras de sedimentos y mesa de soporte en HG, siendo una solución compacta y completa para 
cocinas profesionales. Respaldo opcional, se cotiza por separado. 

COCiNA MODULAR
iNTEGRADA  
2 QUEMADORES CON PLANCHA 30CM, PARRILLA 30CM 
Y 1 FREIDOR    

Descripción del Producto

Marca: Veromatic
Modelo: HI87I65517          
Fabricado en: Costa Rica
Material: Acero inoxidable AISI 430
Medidas del equipo: 138 x 67 x 104.5 cm
Plancha: de 30cm y freidor 
Parrillas: unidades de 30 cm
Quemadores: De alto rendimiento 
Potencia térmica total: Total de 100.000 BTU’s /h
Gas: GLP, Presión de trabajo 1/2 PSI
Válvulas: Resiste 4 veces más presión que una válvula estándar, ajustable hasta 2 PSI
Perillas:  Americanas metálicas de alta resistencia, diseñadas para evitar quebraduras
Bandeja recolectora: En acero inoxidable, fácil de limpiar
Diseño: Lineal, ideal para integrar de forma práctica en espacios de cocina profesionales
Incluye: mesa de soporte


