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EQUIPO INTEGRADO
CON COCINA LINEAL

2 QUEMADORES CON PLANCHA Y UN FREIDOR DE UNA CANASTA
INDEPENDIENTE. INCLUYE MESA HIS7F9I

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

El Equipo Integrado con Cocina Lineal es una solucidn profesional a gas diseshada para cocinas

industriales que requieren potencia, eficiencia y durabilidad en un solo equipo. Integra cocina lineal de 2
guemadores de alta eficiencia energética, plancha de 40x30 cm vy freidor a gas de 1 canasta, ideal para
optimizar espacio y aumentar la productividad.

Funciona a ' PSI, ofreciendo una coccidn estable y eficiente. Su estructura extrafuerte para trabajo
pesado, junto con amplias parrillas de 38,5 x 38,5 cm, garantiza estabilidad y resistencia en jornadas
intensivas. Cuenta con pintura electrostatica impermeable y antipatdgena de alta resistencia, frente en
acero inoxidable y bandeja recolectora, lo que facilita la limpieza y prolonga la vida Util del equipo.

Una opcidn ELITE para restaurantes y negocios gastronémicos que buscan rendimiento profesional,
confiabilidad y versatilidad en su cocina.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Marca: Veromatic

Modelo: HI87F9184

Material: Acero inoxidable extrafuerte para trabajo pesado.

Freidor: A gas de una canasta (canasta incluida).

Plancha: Desmontable, de HN en 1/8. 40x30.

Parrilla: 38,5cm x 38,5cm

Quemadores: de alta eficiencia energética.

Doble funcién: Baja presién para cocina 1/2 PSI, alta presién para hornillén 2 PSI.

Pintura: Electroestatica de alta resistencia a impactos, productos quimicos y temas de corrosion.
Perillas: De alta resistencia, diseAadas para evitar quebraduras.

Bandeja recolectora: En acero inoxidable, facil de limpiar.

Diserio: Lineal, ideal para integrar de forma prdctica en espacios de cocina profesionales.

Incluye: Mesa.

s 4



