
Especificaciones Técnicas 

La Cocina Modular HI871435 de Veromatic está diseñada para ofrecer máximo rendimiento, potencia y durabilidad en 
cocinas industriales exigentes. Fabricada en acero inoxidable AISI 430, cuenta con 4 quemadores de aluminio de alta 
eficiencia térmica y una potencia total de 80,000 BTU, ideal para operaciones continuas y de alto volumen.

Funciona con gas GLP, con presión ajustable de 0.5 a 2 PSI, e incorpora una válvula reforzada que resiste hasta 4 veces más 
presión que una estándar, brindando mayor seguridad. Sus perillas metálicas de alta resistencia, bandeja recolectora en 
acero inoxidable y diseño modular facilitan la limpieza, el mantenimiento y la integración en cocinas profesionales.
Incluye mesa de soporte, siendo una solución PROFESIONAL ideal para restaurantes, hoteles y comedores institucionales.

COCiNA MODULAR
 4 QUEMADORES CON DIVISIÓN Y MESA  DE SOPORTE
HI871435  

Descripción del Producto

Marca: Veromatic
Modelo: HI871435
Fabricado en: Costa Rica
Incluye: mesa de soporte
Material: Acero inoxidable AISI 430
Medidas del equipo: 100 × 80 × 25,5 cm
Área útil de cocción: 70 cm x 70 cm
Parrillas: 2 parrillas dobles de 70 x 35cm.
Quemadores: De alto rendimiento (4 x 20,000 BTU/h)
Potencia térmica total: 80,000 BTU
Gas: GLP, Presión de trabajo: 0.5 PSI
Válvulas: Resiste 4 veces más presión que una válvula estándar, ajustable hasta 2 PSI
Perillas: Metálicas de alta resistencia, diseñadas para evitar quebraduras
Bandeja recolectora: En acero inoxidable, fácil de limpiar
Diseño: Lineal, ideal para integrar de forma práctica en espacios de cocina profesionales
Incluye: Mesa de soporte resistente y fija


