
Especificaciones Técnicas 

El Horno Industrial Profesional H-I-87-500 VEROMATIC a gas es la solución ideal para cocinas comerciales que 
requieren alto poder calorífico, control preciso y cocción uniforme. Fabricado en acero inoxidable AISI 430, ofrece 
durabilidad, resistencia y fácil limpieza para trabajo intensivo.

Incorpora un sistema a gas con quemador de alto rendimiento, termostato de control de temperatura y piloto de 
encendido, alcanzando una potencia total de 35,000 BTU. Su parrilla ajustable en 3 posiciones, aislamiento completo 
y mesa de soporte HG incluida lo convierten en un equipo eficiente y funcional para hornear repostería, panadería, 
lasañas y carnes en entornos profesionales.

HORNO MODULAR
PROFESiONAL

Descripción del Producto

Marca: Veromatic  

Modelo: H-I-87-500   

Material: Acero inoxidable AISI 430

Medidas Externas: 97 × 92 × 56 cm.  

Medidas Internas: 68 × 67 × 36 cm.

Aislante en todos sus costados

Presión de trabajo de 1/2 PSI.

Potencia total de 35.000 BTU/h.

Cuenta con una parrilla y 3 posiciones posibles de altura

Sistema de bisagra y agarradera importada

Termostato para controlar temperatura

Gas: GLP  con quemador de alto poder calorífico con piloto, Presión de trabajo: 0.5 PSI

Diseño modular: Facilita la integración en cocinas profesionales

Componentes: Quemadores y válvulas de alta calidad y durabilidad

Puerta sólida en acero inoxidable Ideal para hornear repostería.

Incluye mesa de soporte HG


