
BANDEJA GN 1/9 2.5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/9 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/9  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/9
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00100     
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BANDEJA GN 1/6 4” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/6 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/6  4”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/6
• Profundidad de 10.16 cm (4”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00099     
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BANDEJA GN 1/6 2,5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/6 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/6  2,5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/6
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00098     
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BANDEJA GN 1/4 2,5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/4 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/4  2,5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/4
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00097     
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BANDEJA GN 1/3  4” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/3 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/3  4”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/3
• Profundidad de 10.16 cm (4”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00095     
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BANDEJA GN 1/3  2.5” NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/3 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/3  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/3
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00094     
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BANDEJA GN 1/2   NSF

Especificaciones Técnicas 

ACERO INOXIDABLE

La bandeja GN 1/2 es un implemento esencial en cualquier cocina profesional. Gracias a su 
estandarización bajo la norma Gastronorm, permite optimizar los procesos de preparación, 
almacenamiento y servicio de alimentos, facilitando la organización y el aprovechamiento 
del espacio en equipos gastronómicos.

Fabricada en acero inoxidable, ofrece resistencia, durabilidad y facilidad de limpieza, 
cumpliendo con los estándares de higiene requeridos en restaurantes, hoteles, sodas y 
cocinas comerciales.

Descripción del Producto

Marca: APV

Tamaño:  1/2  2.5”

Certificaciones:  NSF

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Formato estándar Gastronorm GN 1/2
• Profundidad de 6.35 cm (2,5”)
• Ideal para preparación, almacenamiento y servicio de alimentos
• Compatible con equipos gastronómicos profesionales
• Diseño práctico y funcional para cocina comercial

ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Fabricada en acero inoxidable de alta resistencia
• Bordes reforzados para mayor rigidez estructural
• Superficie lisa que facilita la limpieza y manipulación de alimentos

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable resistente a la corrosión

INFORMACIÓN ADICIONAL

• No incluye tapa
• Apta para uso en cocinas profesionales
• Fácil limpieza y mantenimiento

Código:  APV00093     
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Máquina de hielo en cubos

Especificaciones Técnicas 

almacenamiento de 36 kg

Optimice la producción de hielo en su negocio con la Máquina de Hielo APV Modelo ECV800306. 
Esta unidad compacta y de alto rendimiento está diseñada para satisfacer las demandas más 
exigentes, produciendo hasta 127 kg de hielo en cubos de medio tamaño cada 24 horas.

 Su depósito incorporado ofrece una capacidad de almacenamiento de 36 kg, asegurando un 
suministro constante en horas pico. Construida con robusto acero inoxidable y dotada de un 
compresor de 3/4 HP, garantiza una durabilidad superior y una refrigeración eficiente que se 
complementa con el refrigerante ecológico R290. Gracias a su diseño de ventilación frontal, 
puede instalarse cómodamente incluso en espacios reducidos. Además, su controlador digital le 
permite ajustar el grosor del hielo con precisión. El APV ECV800306 es sinónimo de eficiencia, 
higiene y calidad.

¡No se quede sin hielo en el momento crucial! Adquiera hoy mismo el modelo APV ECV800306 y 
asegure la calidad de sus bebidas.

Descripción del Producto

Marca APV

Modelo:  ECV800306

Producción diaria de hielo: 127 kg / 24 hrs

Capacidad de almacenamiento: 36 kg

Tipo de hielo: Cubos de 22 × 22 × 22 mm

Dimensiones: 66.04 × 71.12 × 97.79 cm

Material de construcción: Acero inoxidable

Apariencia: Acero inoxidable 

Tipo de funcionamiento: Eléctrico

Voltaje: 110 V / 6 A

Potencia del compresor: 3/4 HP

Refrigerante: R290

Características adicionales: Ventilación frontal, control digital

Código:  ECV800306 


