
HORNO ELECTRICO CONVECCION 

Especificaciones Técnicas 

1 ABANICO 4 BANDEJAS 220V

Código: ECV800022    

Marca: Veromatic  

Modelo: ECV800022      

Material: Acero inoxidable AISI 430

Medidas:  61 x 64  x 57 cm

Incluye 4 bandejas de acero inox. 45 x 33cm. 

 Accesorio Adicional: Bandeja 45×33

Puerta de vidrio resistente al calor

Dotado de sistema de inyección de vapor

Resistencias superiores para funciones de gratinado

Rango de temperatura 50-300 ºC

Control de Tiempo predefinido hasta 120 minutos

Circulación Térmica de Aire (Convección)

Sistema de convección y luz interna

Electricidad: 240V / 60Hz /1 /Kw:3.2+2

Certificaciones: CE

El Horno Modular Profesional ECV800022 APV  es la solución ideal para restaurantes y cocinas 

comerciales que buscan cocción uniforme, versatilidad y eficiencia energética. 

Su sistema de convección con circulación térmica de aire garantiza resultados homogéneos en 

cada preparación, desde repostería hasta gratinados profesionales.

Cuenta con puerta de vidrio resistente al calor, iluminación interna y resistencias superiores para 

función de gratinado, además de un sistema de inyección de vapor que mejora la textura y 

calidad de los alimentos. Incluye 4 bandejas de acero inoxidable de 45 × 33 cm, con opción de 

adquirir bandejas adicionales. Su rango de temperatura de 50 a 300 °C y control de tiempo 

hasta 120 minutos lo convierten en un equipo preciso y confiable para uso intensivo.

Descripción del Producto


