
Plancha a gas de 24″  

Especificaciones Técnicas 

Código: ATMG-24       

Cuerpo: Acero inoxidable

Controles manuales independientes

Fácil de manipular y mantener

2 quemadores independientes de alta resistencia de

30K BTU/hora cada uno, con pilotos

Potencia térmica: 60.000 BTU/h

Placas radiantes de acero inoxidable gruesa, para un calenta-

miento rápido y uniforme

Plancha pulida con un espesor de 3/4″ (19.05 mm)

2 elegantes perillas cromadas con aislamiento térmico.

Patas de acero inoxidable ajustables

Gas: LPG propano

Presión de trabajo 1/2 PSI

Área de Cocción: 60.5×52.5 cms

La Plancha a gas de 24″ es un equipo profesional diseñado para cocinas comerciales que 
requieren potencia, control y durabilidad. Su estructura de acero inoxidable permite una fácil 
limpieza y un mantenimiento eficiente, ideal para un uso intensivo.

Cuenta con controles manuales independientes y dos quemadores de alta resistencia de 
30.000 BTU/h cada uno, con pilotos integrados, que ofrecen un calentamiento rápido y 
uniforme. Su potencia térmica total de 60.000 BTU/h garantiza una cocción eficiente y consistente.

Incorpora placas radiantes de acero inoxidable grueso y una plancha pulida de 3/4” (19.05 mm), 
ideales para una distribución homogénea del calor. Además, dispone de perillas cromadas con 
aislamiento térmico, patas ajustables de acero inoxidable, funciona con gas LPG propano, 
presión de trabajo de 1/2 PSI y una amplia área de cocción de 60.5 × 52.5 cm, perfecta para 
restaurantes y negocios gastronómicos.

Descripción del Producto


