
COCINA INDUSTRUAL

Especificaciones Técnicas 

6 Quemadores a gas APV

Código: APV00101       

Descripción del Producto

Marca: APV

DIMENSIONES EXTERNAS

90 cm ancho (frente)

69 cm profundidad (fondo)

35 cm alto

CARACTERÍSTICAS PRINCIPALES

• Seis quemadores abiertos de alta potencia (7.0 kW c/u) con control de llama 

variable

• Altura de llama mínima ajustable para cocciones precisas

• Quemadores tipo estrella con distribución uniforme del calor
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ESTRUCTURA Y FUNCIONALIDAD

• Parrillas de hierro fundido removibles de 30 x 30 cm

• Diseño tipo cuenco que concentra y optimiza el calor

• Bandeja recolectora de residuos de ancho completo, removible

• Patas cromadas ajustables de 10.16 cm

MATERIALES Y ACABADOS

• Acero inoxidable en frente y fascia frontal

• Estructura robusta para uso intensivo en cocina industrial

INSTALACIÓN

• Incluye boquillas para gas LPG

• Requiere regulador de gas (no incluido)

La cocina industrial a gas APV00101 de 6 quemadores está diseñada para cocinas 

profesionales que demandan potencia, precisión y durabilidad. Sus seis quemadores abiertos de 

alto rendimiento permiten una regulación exacta de la llama, adaptándose desde cocciones 

intensas hasta procesos suaves y controlados.

Los quemadores tipo estrella generan una llama interna y externa que distribuye el calor de forma 
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 asegurando resultados consistentes en cada preparación. Su diseño con pilotos permanentes 

reduce riesgos de obstrucción y mantenimiento, mientras que el sistema de seguridad por fallo de 
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