EQUIPO INTEGRADO
CON COCINA LINEAL ELITE

1 QUEMADOR CON PLANCHA Y FREIDOR DE DOS CANASTAS ]
b

INDEPENDIENTES. INCLUYE MESA HIS7F9182

DESCRIPCION DEL PRODUCTO

EL equipo integrado con cocina lineal elite es una solucién profesional a gas desarrollada para cocinas
industriales que buscan alto desempeno, eficiencia energética y mdxima durabilidad en un solo equipo.
Incorpora quemadores tipo panel de alta eficiencia, con doble funcién de trabajo que permite operar a
baja presidn (V2 PSI) para cocina tradicional o a alta presién (2 PSI) para uso como hornillén, garantizando
una coccidn rapida y uniforme.

Cuenta con plancha desmontable, amplias parrillas, estructura extrafuerte para trabajo pesado, bandeja
recolectora y frente en acero inoxidable, lo que facilita la limpieza y asegura una larga vida Util. Su pintura
electrostdtica de alta resistencia, impermeable y antipatdégena, protege el equipo contra impactos,
corrosidn y productos quimicos. Ademds, incluye mesa con estante inferior y manguera de conexién a gas,
convirtiéndolo en una opcidon completa, prdctica y rentable para restaurantes, sodas y cocinas profesionales.

ESPECIFICACIONES TECNICAS

Marca: Veromatic

Modelo: HI87F9182

Material: Acero inoxidable extrafuerte para trabajo pesado.

Freidor: A gas de dos canastas (canastas incluidas).

Plancha: desmontable, de HN en 1/8. 30x40.

Parrilla: 38,5cm x 38,5cm

Quemadores: V9 de aluminio tipo panel alta eficiencia energética.

Doble funcién: Baja presién para cocina 1/2 PSI, alta presién para hornillén 2 PSI.

Pintura: Electroestatica de alta resistencia a impactos, productos quimicos y temas de corrosion.
Perillas: Metdlicas de alta resistencia, disefiadas para evitar quebraduras.

Bandeja recolectora: En acero inoxidable, facil de limpiar.

Diserio: Lineal, ideal para integrar de forma prdctica en espacios de cocina profesionales.

Incluye: Mesa.
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RECOMENDACIONES DE USO

Conectar a una de toma de gas para una presidén de trabajo 1/2 PSI. Gas LPG.

Se recomienda seguir las normativas vigentes en Costa Rica segun Decreto “Reglamento Cddigo: HI87F9182
Ejecutivo N° 41150-MINAE-S. General para la Regulacion del Suministro de Gas Licuado de Petrdleo” para
conexiones de equipos de gas.

MANTENIMIENTO & PRECAUCIONES

Revisar que la llama que estdn generando los quemadores sea de color azul con un ligero tono amairillo,

pero sin generar ningun tipo de chispa. Contar con los utensilios adecuados., se recomienda que las ollas
sean mds grandes que los quemadores. Cortar el suministro de gas (Cerrar la llave) una vez que se hayan
terminado las labores de coccién. Se recomienda el uso de campanas extractoras de humos.

CUIDADOS DEL AGERO INOXIDABLE

Se dice que el acero inoxidable es un metal que no se oxida, pero puede suceder. La corrosidon de los
metales, tales como hierro y acero, ocurren debido a que son “activos”, o que significa que se corroen
activamente debido a la oxidacién en el metal. El acero inoxidable es un metal “pasivo”, que contiene otros
metales, tales como cromo, que forma una capa protectora que protege contra la oxidacion. Cuando la
capa superficial se rompe, es que el acero inoxidable se vuelve susceptible a la oxido.

¢COMO EVITAR ESA OXIDACION?

No utilice productos de limpieza a base de cloruros, fluoruros o yoduros.

No utilice objetos afilados que puedan dejar marcas en el acero.

No deje residuos de alimentos sobre el acero por mucho tiempo.

No utilice estropajos ni esponijillas metdlicas.

Limpie el acero con un pano himedo y de inmediato pase un pano seco. Puede usar aceite mineral.
Consulte con su vendedor Veromatic para que le recomiende los productos de limpieza mas efectivos y adecuados.

IMPORTANTE: Cualquier daio (es decir, la corrosion, picaduras, éxido, etc.) para equipos de acero inoxidable
vendidos por Veromatic en los que se determine que es debido al mal uso y mantenimiento inadecuado, no
estard cubierto por la garantia.

TALLER DE SERVICIO Y REPUESTOS

En Veromatic contamos con taller de servicio con técnicos capacitados para la revisidn y reparacién de este

equipo. Ademds mantenemos un stock permanente de sus partes y repuestos




