
Especificaciones Técnicas 

El Horno Industrial Profesional H-I-87-505 VEROMATIC está diseñado para panaderías, reposterías y cocinas 
comerciales que requieren potencia, precisión y alta capacidad de producción. Fabricado en acero
 inoxidable AISI 430, ofrece durabilidad, resistencia y fácil limpieza para uso intensivo.

Incorpora resistencias tubulares superiores e inferiores, controladas por termostatos Robert Shaw, garantizando 
una cocción uniforme y resultados consistentes. Cuenta con parrilla ajustable en 3 posiciones, aislamiento total, 
luz interna y piloto, además de mesa de soporte HG incluida, lo que lo convierte en una solución completa y 
funcional para operación profesional continua.

HORNO MODULAR
PROFESiONAL

Descripción del Producto

Marca: Veromatic  
Modelo: H-I-87-505     
Fabricado en: Costa Rica
Material: Acero inoxidable AISI 430
Medidas: Internas 73x45x36 cm
Medidas Externas 97x92x36 cm
Sistema de bisagra y agarradera importada
Resistencias tubulares 2 superiores y 2 inferiores
Termostatos importados marca Robert Shaw
Cuenta con una parrilla y 3 posiciones posibles de altura
Aislante en todos sus costados
Luz interna y luz piloto.
Tensión 120V/60Hz/1F 40 amps / 4800 watts
Ideal para hornear repostería, pan casero, queques secos, lasaña, piernas.


